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LA'NOSTRA GARTA

Delizie primaverili.
/%é

. o S
¥ VELLUTATA DI CAROTE ARROSTITE 14.80 FILETTO ARROSTITO ALLE SPUGNOLE ~ 52 41.50
CON OLIO ALLO ZENZERO JUS ALL’ACETO DI LAMPONI, VERDURE STAGIONALI
7,9 CROCCANTI E PATATE AL ROSMARINO
(200GR) CARNE: VITELLO O MAIALE
INSALATINA DI FORMENTINO 16.50 a.9,12
CON CROSTINIE PANCETTA CROCCANTE ENTRECOTE DI CAVALLO ALLA GRIGLIA 43
CON CAFE DE PARIS ‘MAISON’, VERDURE STAGIONALI
INSALATINA DI ASPARAGI E PUNTARELLE 19 gf%%’;‘ﬂ E PATATE AL ROSMARINO
() CON FORMAGGINO FRESCO DI CAPRA, NOCI, S
~ TIMO E MIELE FILETTO DI SCORFANO AL FORNO 39
7812 Al CAPPERI E OLIVE TAGGIASCHE,
PATATE AL VAPORE E SEDANO RAPA ARROSTITO
ASPARAGI VERDI TIEPIDI 23.50 e 4,912
CON PROSCIUTTO CRUDO NOSTRANO E UOVO 63°C
o @ ASPARAGI BIANCHI AL BURRO NOISETTE ~ 37.50
TATAKI DI TONNO IN MANTELLO DI SESAMO  26.50 ALLE SPUGNOLE SU CREMA DI RICOTTA
E PANKO, ZUCCHINE GRIGLIATE, AL CRESCIONE E ZUCCHINE
SALSA AL WASABI E AGLIO ORSINO 712
b.1,4,6,7,10,11,12
MOUSSE AL CARAMELLO 12
\@; BUSIATINE TRAFILATE AL BRONZO 17 24 ]C7ON CROCCANTE AL CACAO
AL PESTO DI PISTACCHIO E BASILICO ’
CON RICOTTA Al POMODORI SECCHI CREMA ALLO YOGURT E LIMONE 14
13,8912 CON RAGU ALLE FRAGOLE E RABARBARO
7
BUSIATINE TRAFILATE AL BRONZO 20 27
CON GAMBERONI, FAVE E CARCIOFI SELEZIONE DI FORMAGGI TICINESI M1 16
c1.2.3.12 7
@y GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI 3.80
RICHIEDERE | GUSTI DISPONIBILI

@ VeqetorionoVVeqano Gluten free

[ Ristorante -4

ualle 3 Allergeni | In caso di allergie alimentari chiedere informazioni ai responsabili
& di servizio prima dell'ordinazione e/o consultare la Tabella TIA
YY Y Y Provenienza della carne e del pesce a.CH | b.FAO 71/77 | ¢ VN | d.ES | e.FAD27

RISTORANTEVALLEMAGGIA.CH I prezzi si intendono in CHF, 1VA 8.1% inclusa



