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LA NUSTRA CARTA

Delizie invernali.
/f

\V VELLUTATA DI ZUCCA POTIMARON 14.80 DOPPIO ENTRECOTE DI MANZOC 41.50
CON CHIPS DI TOPINAMBOUR E CAVOLO PIUMA ALL’ACETO BALSAMICO DI MODENA, PATATE
7.6 é\l%\/ELLE AL ROSMARINO E VERDURA STAGIONALE
N d
V' INSALATA DI CASTELFRANCO 19.50 CARRE DI AGNELLO ALLA PROVENCALE 43
NOCCIOLE TOSTATE, LAMELLE DI CHAMPIGNONS CON PATATE NOVELLE AL ROSMARINO
CRUDI, VINAIGRETTE ALLE ARANCE E VERDURA STAGIONALE
E SENAPE IN GRANI 9,12
8,10,12 e
. TRANCIO DI SALMONE AL FORNO 39
FILETTI DI CONIGLIO ARROSTITI 24 ALLA BORDOLESE, MOUSSELINE DI SEDANO RAPA,
MARINATI ALLA CITRONELLA E PEPE, ZUCCHINE E SCORZONERA ARROSTITE
INSALATINA DI FORMENTINO E CARCIOF! Sl
10,12 B
) (v) SCALOPPINE DI TOFU 37.50
TARTARE DI GAMBERO ROSSO 29.50 V' ALLA MEDITERRANEA, MOUSSELINE DI PATATE
DI MAZARA CON BURRATA. E SEDANO RAPA, ZUCCHINE E SCORZONERA
RUCOLA E ARANCE SANGUIGNE ARROSTITE
6,9,11,12
2,712
MOUSSE ALLE CASTAGNE 12
\@ RISOTTO CARNAROLI 26 g:%l\l MERINGHE E CRUMBLE AL CACAO
MANTECATO ALLO ZINCARLIN ’
DELLA VALLE DI MUGGIO TORTINO FONDENTE AL CIOCCOLATO 14
7.8,9.12 CON GELATO ALLA VANIGLIA E LAMPONI
1,3.7,8
RAVIOLI FATTI IN CASA 20 27
AL BRASATO DI l\/IANZOC, SELEZIONE DI FORMAGGI TICINESI m 16
BURRO NOISETTE ALLA SALVIA 7
Lol € GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI 3.80
RICHIEDERE | GUSTI DISPONIBILI
@ VeqetorionoVVeqano Gluten free
| Ristorante .3
jalle 3 Allergeni | In caso di allergie alimentari chiedere informazioni ai responsabili
ML ggia._ di servizio prima dell'ordinazione e/o consultare la Tabella TIA.
200006 Provenienza della carne e del pesce a.HU | b.IT | c.CH | d.AUS/IRL | e NO-GB

AR N CEIA D I prezzi si intendono in CHF, 1VA 8.1% inclusa



