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solo piatto vegetariano
solo piatto carne/pesce
menu 2 portate vegetariano
menu 2 portate carne/pesce
menu completo vegetariano
menu completo carne/pesce

MERCOLEDI

INSALATA ICEBERG
CON SALSA CAESAR
E CROSTINI

BRASATO DI MANZO ®
AL MERLOT CON POLENTA
NOSTRANA E CORNETTI
ALLA SANTOREGGIA

v FLAN DI ASPARAGI
E SPINACI SU CREMA

DI PATATE DOLCI,
CIPOLLOTTO AL FORNO
E POMODORO CONFIT

MOUSSE AL CIOCCOLATO
BIANCO, COULIS
Al LAMPONI

PROVENIENZA CARNE E PESCE:

LUNEDI

CREMA DI VERDURE
E CROSTINI

SMINUZZATO DI
TACCHINO' ALLA
ZURIGHESE, SFOGLIA
AL SESAMO NERO
E VERDURINE STAGIONALI

v RISOTTO ALLA
BARBABIETOLA MANTECATO
AL GORGONZOLA DI CAPRA

PANNA COTTA CON
COULIS AL MANGO
E CRUMBLE AL CACAO

GIOVEDI

25 APRILE 2024

INSALATA MISTA
PRIMAVERILE
PRIMO

IMPANATA DI PETT03

DI POLLO CON PATATA
FONDENTE E SALSA ALLO
YOGURT, ASPARAGI VERDI

PRINCIPALE/CARNE

W PICCATA DI MELANZANE
CON RAGU DI CECI
AL POMODORO E BASILICO

PRINCIPALE/VEGETARIANO

SFOGLIATINA

ALLE FRAGOLE
DESSERT

1.1T 2.PL-3.CH-4.NO

MARTEDI

23 APRILE 2024

CARPACCIO DI FINOCCHI
CON SCAGLIE DI GRANA,
VINAIGRETTE ALLE

ARANCE MORO’
@( PRIMO 5
FILETTINI DI PESCE PERSICO
ARROSTITI ALLA SALVIA
E MANDORLE TOSTATE,
PATATE AL VAPORE E

ZUCCHINE AL FORNO
PRINCIPALE/PESCE

v ZUCCHINE GRIGLIATE
AL TIMO, LIME E MENTA,
TABOULE CON
VERDURINE E BUSCION
DI MUCCA DELLA
VALLEMAGGIA
PRINCIPALE/VEGETARIANO

TORTA CAPRESE

DESSERT

VENERDI

VELLUTATA DI ASPARAGI
CON PESTO ALL'AGLIO
ORSINO

4« TRANCIO DI SALMONE4
AL FORNO CON SALSA
AL DRAGONCELLO SU
FARRO TIEPIDO ALLE
VERDURINE PRIMAVERILI

v ORECCHIETTE AL CARBONE
VEGETALE CON
MOZZARELLA DI BUFALA,
ZUCCHINE E POMODORINI
DATTERINI

MOUSSE AL MASCARPONE
CON FRAGOLE FRESCHE



