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solo piatto vegetariano
solo piatto carne/pesce
menu 2 portate vegetariano
menu 2 portate carne/pesce
menu completo vegetariano
menu completo carne/pesce

MERCOLEDI

INSALATA MISTA
CON DENTE DI LEONE
NOSTRANO

ARROSTO DI TACCHINO®
CON SALSA Al FUNGHI,
GRATIN DI PATATE E
VERDURA DI STAGIONE

¥ PACCHERI ALL’AGLIO
ORSINO CON CREMA

DI ZUCCHINE AL BUSCION

DI MUCCA E NOCI

TORTA DI CAROTE

PROVENIENZA CARNE E PESCE:

LUNEDI

CARPACCIO DI VERDURE,
SALSA ALLE ALGHE WAKAME

ROASTBEEF DI MANZO''
TIEPIDO CON CREME
FRAICHE ALLA SENAPE
E LIMONE, PATATE
COUNTRY E INSALATINA

v ZUCCHINE RIPIENE
GRATINATE SU CREMA
DI POMODORI ARROSTITI
E PATATE NOVELLE
AL VAPORE

MACEDONIA DI FRUTTA
FRESCA

GIOVEDI

18 APRILE 2024

RADICCHIO E CICORIA
CON SALSA ITALIANA

CASALINGA
PRIMO

FILETTINI DI CONIGLIO4
ALLA LIGURE, POLENTA
BIANCA DEI TERRENI
ALLA MAGGIA, RAVANELLI

E SPINACINI
PRINCIPALE/CARNE

v SFOGLIA RIPIENA
CON VERDURA PRIMAVERILE
E FAGIOLI OCCHIO NERO

PRINCIPALE/VEGETARIANO

CREMA AL LIMONE

E YOGURT
DESSERT

1.CH-2.ISL-3.FR-4.HU-5.VN

MARTEDI

16 APRILE 2024

INSALATA VERDE ‘MIMOSA’
PRIMO

FILETTO DI SCORFANO2
AL FORNO CON TIMO
E LIMONE, MOUSSELINE
DI PATATE ALLE OLIVE
E FINOCCHI ALL'OLIO EVO

PRINCIPALE/PESCE

<«

v POLPETTE DI CECI
E RISO NERO, PAK-CHOI
AL FORNO, SALSA

ALL'AVOCADO E WASABI
PRINCIPALE/VEGETARIANO

MOUSSE AL CARAMELLO
DESSERT

VENERDI

VELLUTATA DI PATATE
E PORRI ALLE ORTICHE

4« CODE DI GAMBERI®
ALLA CATALANA, RISO
VENERE E JULIENNE
DI VERDURE CROCCANTI

v CRESPELLE AL GRANO
SARACENO RIPIENE
DI RICOTTA E ASPARAGI

BAVARESE ALLE FRAGOLE



